
旬鮮魚のカルパッチョ サルデーニャ産からすみ添え

フカヒレと蟹肉の中華スープ

新鮮な真鯛のナージュ風 季節野菜と共に

牛フィレ肉のポワレ 春野菜添え 胡椒のソース

マンゴームースと杏仁豆腐のヴェリーヌと百合根の豆乳プリン

ホテル自家製パン

コーヒー

リコッタチーズと季節野菜のサラダ 生ハム添え（イタリア）
オマール海老と野菜のマリネ オレンジ風味（フランス）
ギリシャ風マグロとアヴォカドのタルタル（ギリシャ）

中華前菜三種盛り合わせ（中国）

ニューデリー風カレーとナン（インド）
シーフードフライ タルタルソース（イギリス）
白身魚の軽い煮込み ポテト添え（オーストリア）

海の幸のアクアパッツァ（イタリア）
ローストポーク パイナップル添え（ハワイ）

オージービーフのロースト ポテトグラタン添え（オーストラリア）

芝海老のチリソース（中国）
蒸し鶏の鼓油ソース（台湾）
五目チャーハン（中国）

春色珍味三種盛り（日本）
稲庭うどん（日本）

チョコレートケーキ、チーズケーキ、ミルフィーユ、
フルーツタルト、抹茶ムース、ラズベリーケーキ、

パンナコッタ、チョコレートムース、フルーツロールケーキ

フレッシュフルーツカクテル
コーヒー又は紅茶

ブッフェ B プラン

※都合により食材を変更する場合がございます

卓盛 B プラン

コース料理 C プラン

全てのプランにフリードリンク(2時間)が含まれます。

下記より４種をお選びください

ビール、ウイスキー、ワイン（赤･白）
スタンダードカクテル、日本酒、焼酎
紹興酒、ソフトドリンク

フリードリンク
～全プラン共通～

中華前菜三種盛り合わせ

マグロのタルタル アヴォカドソース

蒸し点心二種

芝海老と紋甲烏賊、季節野菜の甘辛炒め

季節の魚と春野菜のグリル

やまゆりポークの柔らか煮込みと蒸しパン

牛フィレ肉のミニステーキ 旬菜添え

海鮮入り盛岡風冷麺

マンゴームース フルーツ添え

ホテル自家製パン

コーヒー又は紅茶

イメージ

SPRING PARTY PLAN
スプリングパーティープラン　　　　　　　　　　　
2012 年 2 月 1 日 ( 水 ) ～ 2012 年 6 月 30 日 ( 土 )

世界各国の代表料理をフリードリンクと共にお愉しみいただける春のパーティープランをご用意いたしました。
輝かしい門出、そして新しい出会いの季節。ワンランク上のパーティーで心に残るひとときをお過ごしください。

イメージ

●ブッフェは 20 名様より、卓盛･コースは 10 名様より承ります。
●上記料金には、料理、飲み物、会場費、基本設備費、サービス料、税金が含まれます。
●30階ダイニングサロンはBプラン、またはCプランにてご利用いただけます。
●スペシャルメニューを追加料金にてご用意いたします。詳しくはお問い合わせください。

プラン特典

1名様料金

ご利用時間

※時間延長は 30 分ごとに１名様￥500( 税金･サービス料込 )にて承ります。

2 時間（全プラン共通）

● 乾杯用スパークリングワインプレゼント
● ビンゴゲーム貸出し無料 (ビンゴカード付き )
● カラオケを特別料金￥21,000( 税金込 )にてご用意 (通常￥42,000)

（ 10 名様～ 19名様でご利用の場合はペアランチ券を1組プレゼント）

AプランAプラン
￥8,500￥8,500
ブッフェ/卓盛ブッフェ/卓盛

BプランBプラン
￥9,500￥9,500

CプランCプラン
￥11,000￥11,000

ブッフェ/コースブッフェ/コースブッフェ/卓盛/コースブッフェ/卓盛/コース

● 20名様ごとに 1名様無料

横浜市西区みなとみらい 1-1-1
みなとみらい線みなとみらい駅より徒歩約3分

ご予約･お問い合わせ

Tel: 045-223-2277（営業部直通）
E-mail: sales@icyokohama.com


